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Po zdravici s termalno
vodo na mostu zelja,
po slastnih  grizljajih
vrhunskega chefa in
izvirni pizzovki, po
medenem pikniku in po
spoznavanju zakulisja
slovite pivovarne, boste
pripravljeni na mesanje
pivovskih koktajlov po
svoje. Spoznavajte laske
skrivnosti in posebnosti
v druzbi izkuSenega
kulinaricnega vodnika.
Pridite na HoneyBrew
Lasko Tour. Kako in kdaj?

@ Lasko, Slovenia



at 15PM

Every Friday

Kaj imajo skupnega
termalna voda, pivo in
med? Poiscite svoj odgovor
na izvirni dozivljajski turi
po slovitih posebnostih in
skrbno ¢uvanih skrivnostih
Laskega. Pridite na
pivocvetni potep!

s sirom in ocvirki v

restavraciji Spica 2akulisje Pivn
ice

IVOVarne La§ko
mesanje

Zdegustacijo in 4p:
vrhunskega JRE chefa 5 cJoin apiterapijo

1 v Pivnici Savinja
Marka Pavénika (Pavus) arje Solar J

Smetana je pomembna sestavina
v kuhinjah po vsem svetu, na
obmodju tega predela Slovenije pa
ima ta sestavina Ccisto samosvoj
znacaj in okus. Pri nas v nekaterih
znacilnih jedeh uporabljamo pregreto
smetano. Za pripravo kilograma te
posebne dobrote je potrebnih kar 12
litrov povsem nepredelanega mleka,
najboljsa pa je tista, ki je pripravljena
v krusni peci.

Kako nastane? Iz dobro ohlajenega
prevretega mleka poberemo
smetanasto plast, jo natrgamo na
manjSe kose in tri ure pregrevamo
v pecici, ogreti na 160 stopinj. Med
pregrevanjem jo veckrat premesamo,
da se enakomerno zapeka in rahlo
karamelizira. V Laskem je pregreta
smetana med drugim sestavina
priznane kulinaricne posebnosti -
izvirne sladice Laske medenke, Ki
je prejemnica certifikata kakovosti
Okusiti Lasko. Pripravljajo jo predani

v v. v

hisni slascicarji v Thermani Lasko.
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Ob pivu, kruhkih in medu nas pot
pelje do vrelca termalne vode,
do sodov slavne pivovarne, Vv
vrhunsko grajsko kuhinjo, k
apiterapevtskemu cebelnjaku in v
pivnico.

Na pivocvetnem potepu se
osvezimo s termalno vodo, ki je
laske pivovarje navdihnila za izum
termalnega piva. V Spici nas ¢akata
kozarcek ciderja in hrustljava
pizzovka. Na gradu Tabor Lasko ob
spremljavi svetlega piva Zlatorog
poskusamo dobrote vrhunskega
chefa Marka Pavcnika. V
Pivovarni Lasko se v pivnici
sreCamo s pivovarskim staresino,
njegovim pivom in zgodbo laskih
pivovarjev. Ko se nauc¢imo laske
himne, je ¢as za sladkosti.

Pri Cebelarstvu Solar pokukamo
vV panj, nazdravimo z medico in
limonado in si natodimo kozarcek
medu. Na pikniku na travniku se
posladkamo z Lasko medenko
in Solarjevimi  medenjaki,
vmes pa zacutimo Se zdravilno
moc¢ vdihovanja Cebeljega zraka
v terapevtskem Ccebelnjaku. Za
veliki finale se odpravimo v Pivnico
Savinja. Tu postanemo medeni
pivovarji in si zmeSamo svoj
pivocvetni napoj.

Izkuseni kulinari¢ni vodniki vabimo
na pivocvetno turo vsak petek,
od maja do oktobra. Dobimo
se ob 15. uri v Thermani Lasko.
Rezervirajte svoje mesto v
TIC-u Lasko!

Ko iSCete najboljSe iz Laskega,
bodite pozorni na blagovno znamko
Okusiti Lasko! Certificirane dobrote,
rokodelski izdelki in izdelki unikatnega
in industrijskega oblikovanja, ki imajo
pravico do uporabe znamke, ohranjajo

[lati med zelenimi

V Sloveniji je ze okoli sto destinacij in
ponudnikov, ki v okviru Zelene sheme
slovenskega turizma prisegamo na
trajnostni razvoj. Prepoznate nas lahko
po znaku Slovenia Green. Le pescica
jih ima certificiran zlati znak Slovenia
Green destination. V Laskem ga imamo!
Ocenjevalna komisija je presodila,
da smo med tistimi, pri katerih je
napredek na podrocju trajnosti najvec;i.
Izpolnjujemo mednarodno primerljive
kriterije Green Destinations Standard.
Turizem razvijamo tako, da smo okolju
in druzbi prijazna destinacija.

Poleg tega, da smo nosilci zlatega

znacilne vescine in znanja, izdelani pa
so vecdinoma iz lokalnih sestavin. Med
in medeni izdelki, diSavnice in zelis¢a,
krusni in mlecni izdelki, marmelade
in sokovi, zganja, zelenjava in druge
dobrote so del velike kulinari¢ne
zgodbe, v katero sodi tudi certificirana
hiSa gastronomije. Leseni, loncarski
in tekstilni izdelki, pivo in z njim
povezane posebnosti ter vrsta drugih
izvirnosti ponuja veliko navdihov
tudi za spominke iz Laskega. Stroga
komisija izdelke preverja in ocenjuje
vsako leto, zato preverite ponudbo
najboljSega ob prvem in vsakem
naslednjem obisku Laskega! Obiscite
TIC Lasko. Spoznavajte ponudnike na
njihovih domacijah in delavnicah.

znaka za zeleni turizem, se v Laskem
ponasamo tudi s tem, da smo obdina,
prijazna Cebelam ter da smo nosilci
priznanja za dostopni turizem, Ki
smo ga prejeli v izboru Evropskih
destinacij odlicnosti (EDEN).




#MYLASKO DOZIVETJA

Dnevi odprtih vrat

Od maja do oktobra Sstevilne privlacne
tocke Laskega odpirajo svoja vrata po
vnaprej znanem urniku in tako marsikje
tudi brez posebne najave omogocajo
#myLasko doZivetja. Poiscite svojega
na spletni strani www.lasko.info in v
publikaciji, dostopni v TIC-u Lasko. Delite
svoje vtise na druzbenih omreZzjih z
oznako #myLasko.

N
NA PIVU IN
CVETIUL

nacrtujete obisk v Laskem,
ne spreglejte terminov najvecje
tradicionalne turisticne prireditve v
Sloveniji. Letos Ze 56. Festival Pivo
in cvetje bo od 9. do 12. julija 2020.
Dnevi koncertov, piva po festivalskih
cenah ter Stevilnih etnografskih
prireditev v cvetoCe mesto privabijo
vec kot 75 tisoC obiskovalcev!

Preverite, zakaj.
www.pivoincvetje.si

SPLACA SE
OBISKATI

Februar
Pustna povorka
Maske na pohodu po ulicah
trSkega jedra

April
Jurjevanje
Pozdrav pomladi z Zelenim Jurijem
inv cvetje odetim spremstvom

Julij
96. Festival Pivo in cvetje Lasko
Vrhunec poletja z velikimi koncerti

September
Gustfest
Kulinari¢ni potep s
Scepcem nostalgije

November
Martinovo v Laskem
Predstavitev obicajev,
povezanih z vinom

December

Prazni¢no Lasko
Prireditve in prazni¢na dozZivetja

Casopis turisti¢nih novosti
destinacije Lasko izdaja

STIK Lasko - Center za Sport,
turizem, informiranje in kulturo
Lasko, Trg svobode 6, 3270 Lasko.

Vel informacij o predstavljenih
novostih poiscite v TIC-u Lasko,
Valvasorjev trg 1, 3270 Lasko.

T: 03 733 89 50, 051 305 466

E: info@lasko.info
ring

I: www.lasko.info

Letak je izdelan iz 100% recikliranega materiala.
Prispevajte k varovanju okolja - ne zavrzite ga,
podarite ga prijateljem.



