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~Laska hisa~

Laska hisa vas skupaj s Clani kolektivhe blagovne znamke Okusiti Lasko vabi na
kulinari¢ne delavnice, kjer se boste lahko naucili marsikaj o slastni ¢okoladi,
okusnih c¢ajih ali peki odli¢nih piskotov ter uzivali ob kulinaricnem razvajanju s
Chefom.

PEKA PISKOTOV
z Nino iz Kmetije Krokarca

Vonj po sveze pecenih piskotih nas vse popelje v prazni¢ni ¢as in druzinsko kuhinjo. Skupaj
z Nino boste zamesili, oblikovali, okrasevali, pekli in okusali prav posebne domace piskote,
ki jih boste po koncani delavnici Se zavili in odnesli s seboj. StarSi, otroci, s kom ste
nazadnje pekli piSkote?

Minimalno Stevilo oseb: 10
Cena: 28,00 €/osebo.

Tecaj traja 3 ure.

COKOLADNA DELAVNICA
z Andrejem iz Medenega butika in ¢okoladnice Skorja.

Spoznali se boste z izdelavo Cokolade, pralinejev s pregreto smetano in ostalih ¢okoladnih
dobrot ter izvedeli marsikaj novega o ¢okoladi. Izdelali boste lahko svojo ¢okoladno tablico,
seveda pa ne bo manjkala tudi ¢okoladna fontana. Ali Ze poznate Ruby ¢okolado?

Minimalno Stevilo oseb: 5

Cena pri 5 prijavljenih osebah: 30,00€/osebo.
Cena pri 10 prijavljenih osebah: 25,00€/osebo.

Tecaj traja 3 ure.
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KULINARICNI VECER
s Chefom Iztokom Gumzejem

Hladni zimski veceri vabijo, da se druzimo s prijatelji in z njimi kaj dobrega skuhamo in
pojemo. Vabljeni na poseben druzabni vecer, kjer se boste druzili s slovenskim Chefom.
Lahko se boste preizkusili v vlogi sous chefa, pomocnika ali pa le gledalca. Izbira je Cisto
vasa.

Skupaj s Chefom Iztokom se boste podali v svet kulinarike in skupaj pripravili ter seveda
poizkusili tri hodni meni, ki vkljuCuje tudi kakovostne sestavine Kolektivhe blagovne
znamke Okusiti Lasko. Vas zanima kaksno je low and slow pecenje, kakSnega okusa je
posebna zimska rizota?

Minimalno Stevilo oseb: 10

Maksimalno Stevilo oseb: 25

Tecaj traja 4 ure.

Cena pri do 15 prijavljenih osebah: 85,00 €/osebo
Cena pri nad 15 prijavljenih osebah: 75,00 €/osebo

PRIPRAVA CAINIH MESANIC
s Silvo iz Kmetije Pr'Kofetl.

Ob hladnih zimskih vecerih se vsakomur prileze skodelica vrocega ¢aja in ni boljSega, kot
da si ¢aj pripravite s svojo ¢ajno mesanico. Izvedeli boste kako pravilno nabrati, kako susiti
in kaj lahko kombinirate za okusen caj. Zmesali boste svojo ¢ajno mesSanico, napolnili
embalaZo, ter dodali etiketo. Caj, boste seveda lahko odnesli domov. Naj bo danes tvoj
dan in Vedno dobre misli, le kakSne mesanice so to?

Minimalno Stevilo oseb: 10
Cena: 25,00 €/o0sebo

Tecaj traja 2 uri.

Cene in programi so okvirni in se lahko prilagodijo individualnemu povprasevanju.
Informacije in rezervacije:

TIC Lasko

telefon: 03 733 89 50

e-posta: tic@stik-lasko.si



