OKUSITI LASKO V DOBROTAH
SLOVENSKIH KMETIJ

»S hrano najbolj zacutimo pestrost in raznolikost
slovenskega podeielja. Pridelana v sozZitju z naravo,
predelana s skrbnimi rokami na podlagi receptov, ki
so se prenasali skozi generacije, tudi danes
predstavlja najboljSe cemur lahko recemo »domace«.
V kapljici ali kos¢ku ujeto sonce, sveZina vonja in
polnost okusa, nas vedno znova prepricata«, so
zapisali organizatorji letosnje, Ze 32. izvedbe projekta
Dobrote slovenskih kmetij.

Zaradi trenutnega stanja v drzavi in v Zelji, da bi
zaklju¢ni festival potekal v neokrnjeni obliki, so
organizatorji prestavili datum osrednje prireditve z
meseca maja na prvi konec tedna v septembru, od 3.
do 5. septembra. Na njej bodo razglasili tudi rezultate z
ocenjevanj pridelkov in izdelkov ter podelili priznanja
najboljS$im. Mi pa vam Ze v pricujoéem sestavku
odkrivamo, kateri ¢lani KBZ Okusiti Lasko so prejeli
priznanja za dobrote, ki so jih poslali na ocenjevanje.
Vsem dobitnikom priznanj iskreno cestitamo, vas,
dragi obcani in obcanke, pa vabimo k okusSanju in
nakupu nagrajenih lokalnih dobrot.

Kmetija Pr' Kofetl je prejela:
ZLATO PRIZNANIJE za hisno ¢ajno mesanico Kofetlc -
Bezgova Metka in

SREBRNO PRIZNANIJE za Konopljin ¢aj in za hisno ¢ajno
mesanico Kofetlc - Vedno dobre misli.

Vsi trije caji so odli¢ni napitki tudi v prihajajocih
poletnih dneh, saj nase telo hidrirajo na zdrav nacin, z
obilico blagodejnih snovi. Izdelki so vam na voljo na
kmetiji po predhodnem dogovoru, v spletnih trgovinah
https://www.kmetijaprkofetl.com/trgovina/ in

https://lasko.info/trgovina/, v TIC-u Lasko, v trgovinah

Katka in Las¢anka ter na Domacdem koticku in na
Laskem sejmu.

Kontakt: Kmetija Pr' Kofetl, Silva Kajtna PoZenel,
Slivno 5, 3270 Lasko, M: 040 611 252,

E: silva.kajtna@gmail.com, www.kmetijaprkofetl.com

Zganjekuha Kneja je prejela:

ZLATO PRIZNANIJE za Hruskovo Zganje in

SREBRNO PRIZNANIE za Jabol¢no Zganje z aromo
cvetja Smohorskih lip.

Nagrajena Zganja lahko po predhodnem dogovoru
okusite in kupite na kmetiji, na kateri se ukvarjajo s
tradicionalno Zganjekuho in se nahaja pod vznoZjem
Smohorja. Prodajna mesta so $e TIC Lasko, trgovina
Katka in spletna trgovina http://lasko.info/trgovina/.
Kontakt: Zganjekuha Kneja, Matja? Pikl s.p.,

Smohor 15a, Lasko, M: 041 794 006,

E: matjaz.pikl1 @siol.net
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Zganjarstvo Zajec je prejelo:

ZLATO PRIZNANIJE za borovnicevo Zganje in

SREBRNO PRIZNANIE za jabol¢no Zganje z aromo melise.
Zganjarstvo Zajec je poznano po tradicionalni zganjekuhi,
hisnih receptih in inovativnosti. Njihov Zelis¢ni liker iz 52
zelis¢ je umescen na vrh gastronomske piramide Obcine
Lasko.

Izdelke lahko po predhodnem dogovoru kupite v
Zganjarstvu Zajec, v TIC-u Lasko, trgovini Katka in spletni
trgovini http://lasko.info/trgovina/.

Kontakt: Zganjarstvo Zajec, Marinka Brezoviek,

Belovo 13, Lasko, M: 031 268 004,

E: marinkabO@gmail.com
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Kmetija Dimec je prejela:
ZLATO PRIZNANIE za sladek korenckov namaz
Poslanstvo Kmetije Dimec je iz pridelkov, ki zrastejo na
kmetiji, izdelati okusne, inovativne in zdrave izdelke, ki
bodo pripomogli k boljSemu pocutju in zdravju ljudi.
Izdelke lahko po predhodnem dogovoru kupite na kmetiji,
dostopni so tudi v spletni trgovini https://kmetija-
dimec.si/trgovina/ ter na petkovi Vojniski trznici in
sobotni Celjski trznici.

Kontakt: Kmetija Dimec, Darja Dimec,
Lopata 34 a, Celje, M: 041 505 338,
E: darja@kmetija-dimec.si, https://kmetija-dimec.si

Kmetija Kljucevsek je prejela:

ZLATO PRIZNANIJE za jogurt z okusom vanilije

in za mladi sir z zelis¢i in s Cilijem,

SREBRNO PRIZNANIJE za jogurt z okusom gozdnih
sadeZev in

BRONASTO PRIZNANIJE za navadni tekoci jogurt.

Na kmetiji Klju¢evsek s Po¢akovega nad Rade¢ami iz doma
namolZenega kravjega mleka nastajajo odli¢ni siri, jogurti,
skuta, maslo in pregreta smetana. Po predhodnem
dogovoru jih lahko kupite na kmetiji, dostopni so tudi na
sobotni trznici v Radecah.

Kontakt: Kmetija Kljucevsek, Matej Kljucevsek,

Pocakovo 10, Radece

M: 031 272 422

E: info@kmecki-muzej.si

Ekoloska kmetija Zahrastnik je prejela:
ZLATO PRIZNANIE za ekoloski polnozrnati pirin kruh in
SREBRNO PRIZNANIJE za suho domaco salamo.

Ekoloska kmetija Zahrastnik je znana po pirini in ajdovi
moki ter pirinem kruhu, za katere ima certifikat ekoloske
pridelave in predelave. Eko polnozrnati pirin kruh pecejo
iz doma pridelane pire, zmlete v domacem mlinu. Po
predhodnem dogovoru lahko izdelke kupite na kmetiji.
Kontakt: Kmetija Zahrastnik, Franc Zahrastnik,
Jagnjenica 29, Radece

M: 041 389 173

E: franc.zahrastnikl@gmail.com

Zelimo vam prijetne prihajajoce poletne dni. Veseli bomo
vaSega obiska sredinih Domacih kotic¢kov, sobotnih trznic,
Laskega sejma in ostalih prodajnih mest okusov Laskega,
kot so TIC Lasko ter trgovini Katka in Las¢anka.

Vabimo vas k obisku https://lasko.info/gastronomija/ in
FB Okusiti Lasko.

STIK Lasko in KGZS-Zavod CE, enota Lasko
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