Rt vl

50 g sladkorja

120 g medu

100 g Cokolade v prahu

280 g moke

150 g masla

200 ml mleka

> pecilnega praska

zlicka sode bikarbone

Po Zelji: malo za¢imb za medenjake, limonova ali pomarancéna lupinica,
cokoladne kapljice

g sladkorja v prahu
2-3 zlice (po potrebi) limonovega soka, vode

g?éyybeljake in rumenjake. Beljake stepemo v sneg. Maslo in sladkor

penasto vmesamo, postopno dodamo rumenjake, med ter cokolado v

prahu, po zelji tudi za¢imbe. Moko presejemo s pecilnim praskom in sodo
bikarbono ter jo postopno, izmeni¢no z mlekom, vmesSamo v testo. Na
koncu ro¢no vmesamo sneg beljakov.

Pekac za poticke namazemo z maslom, nadevamo s testom, v testo lahko
vtisnemo kaksno (2-3) ¢okoladno kapljico. PeCemo v ogreti pecici pri 180
°C 17 minut.

Pecene poticke okrasimo z limonovim ledom in polovi¢ko kandirane ¢esnje.




